Kochkurse
im BIO-Restaurant

Falls Sie sich schon immer einmal vorgestellt
haben, wie es wohl wére, zusammen mit einem
Profikoch zu kochen, haben Sie nun dazu die
Gelegenheit.
In der Rose in Eschenau bietet lhnen der mit den
besten Referenzen Europas ausgestattete Bio-Koch
Jiirgen Andruschkewitsch das einmalige Erlebnis,
in einer kleinen Gruppe aus Familie, Freunden,
Arbeitskollegen oder Vereinsmitgliedern mit ihm
gesunde und kreative Feinschmeckerkiiche gluten-
und laktosefrei kennen zu lernen.
Aus Kochkursen mit Fisch, Wild- oder vegetari-
schen Menis, SoBen, Wildkrdutern und vielen
mehr konnen Sie den Bereich der gehobenen
Kiiche selbst wahlen und dem Spitzenkoch das
ein oder andere Geheimnis entlocken. Das Team
der Rose bietet aber nicht nur Kurse, auch bei
Themenwochen und naturkundlichen Exkursionen
durchs Biihlertal mit dem Leiter des Umweltzen-
trums und anschlieBendem regionalem Menii
konnen Sie viel Neues erfahren und die Gerichte
aus besten Bio-Zutaten selbst genieBen.

Bio-Kochkurs

- Einfiihrung
- Zutaten vorbereiten Direkt anfragen
- Menii zubereiten

- Gemeinsames Essen
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